]

VIGNOBLES CHASSON

—Chateau Blanc ——

VENTOUX ROUGE

"A MON PERE"

DEGUSTATION

Cette cuveée est certainement l'une des plus emblématique
du Domaine. Issu presque exclusivement de tres vieilles
parcelles de Carignan.

La vendange est vinifiée en grappe entiere, en macération
carbonique, ce qui confere a ce vin ces ardbmes typiques
de fruits rouges.

L'élevage de 12 a 18 mois en flts américains donne toute
sa rondeur et son fondu a ce vin tout en conservant
beaucoup de fraicheur.

ACCORD METS ET VINS

Sur une viande rouge

TERROIR

Sols argilo-calcaires

CEPAGE

VENTOUX Carignan 99%

RENDEMENT

En moyenne 30 hectolitres par hectare
VINIFICATION

Fermentation carbonique en grappe entiére et élevage de
12 a 18 mois en barrique de chéne Américain.




